
GLI ALIMENTI CONTRASSEGNATI DA                     CONTENGONO I RISPETTIVI  ALLERGENI
COME: GLUTINE, LATTE/LATTICINI,  UOVA, FRUTTA A GUSCIO, SEDANO, AGLIO, NOCI

GNOCCO FRITTO E FORMAGGI MISTI

TAGLIERE SALUMI MISTI

TAGLIERE FORMAGGI

PER INIZIARE

Antipasti 

GNOCCO FRITTO E SALUMI

GNOCCO FRITTO E SALUMI

7€

12€

7€

9€

15€

Prosciutto crudo di Parma 24 mesi, coppa, salame e mortadella

Prosciutto crudo di Parma 24 mesi, coppa, salame e mortadella

Parmigiano Reggiano 30 mesi, pecorino stagionato, pecorino misto e stracchino

Prosciutto crudo di Parma 24 mesi, coppa, salame e mortadella

Parmigiano Reggiano 30 mesi, pecorino stagionato, pecorino misto con glassa aceto balsamico,
composta di cipolla e miele

ANTIPASTI

PIATTO PRINCIPALE

COPERTO 2,5€



CAPPELLETTI

LE NOSTRE PROPOSTE

Primi Piatti

ERBETTA
Ricotta, spinaci, Parmigiano Reggiano 30 mesi, burro

PATATE
Patate, Parmigiano Reggiano 30 mesi, cipolla, lardo

ZUCCA
Zucca, Parmigiano Reggiano 30 mesi, burro, noce moscata

RADICCHIO
Ricotta, radicchio, Parmigiano Reggiano 30 mesi, burro

PORRO
Ricotta, porro, Parmigiano Reggiano 30 mesi, burro

CONDIMENTI A PARTE:
Ragù di carne, sugo di funghi, soffritto di verdure

**BIS/TRIS

**QUADRIS/CINQUIS

13€

16€

TORTELLI A SCELTA

MACCHERONCINI AL TORCHIO

11€

11€

CAPPELLACCI 11€
Ricotta, Parmigiano Reggiano 30 mesi
stracchino, noce moscata

Mascarpone, speck, noci

CONDIMENTI:
Sugo di noci, crema tartufata, radicchio e gorgonzola

13€
IN BRODO 
Parmigiano Reggiano 30 mesi, ripieno di manzo, pollo,
maiale, noce moscata

CON LA PANNA
Parmigiano Reggiano 30 mesi, ripieno di manzo, pollo,
maiale, noce moscata

TAGLIATELLE AL RAGÙ 9€

TAGLIATELLE AI FUNGHI 11€

TAGLIATELLE BOSCAIOLA 13€

PAPPARDELLE AL RAGÙ DI
CINGHIALE

13€

*

*

*

*

*

1€  PERSONA

Minimo 4 persone, scelta uguale per tutti

Minimo 4 persone, scelta uguale per tutti

Prodotto surgelato 

GLI ALIMENTI CONTRASSEGNATI DA                     CONTENGONO I RISPETTIVI  ALLERGENI
COME: GLUTINE, LATTE/LATTICINI,  UOVA, FRUTTA A GUSCIO, SEDANO, AGLIO, NOCI

RISOTTO FUNGHI PORCINI 12€
Funghi porcini, prezzemolo, pomodoro

RISOTTO ALLA BOSCAIOLA 13€
Funghi porcini, prezzemolo

TORTELLONI AI FUNGHI
PORCINI

12€

Ricotta, Parmigiano 24 mesi, funghi porcini
*



SCALOPPINE DI POLLO 9€

SCALOPPINE DI POLLO 13€

ZUCCHINE PASTELLATE

PORCHETTA AL FORNO

LE NOSTRE PROPOSTE

Secondi e Contorni 

10€

TAGLIATA DI MANZO 250g 18€

Aceto

Con funghi porcini

TAGLIATA DI MANZO 250g 20€
Con rucola e Parmigiano Reggiano 30 mesi

TARTARE DI MANZO PIEMONTESE
150g

12€

PATATINE FRITTE

INSALATA VERDE/MISTA

VERDURE ALLA GRIGLIA

GIARDINIERA DI VERDURE

5€

4€

3€

4€

4€

TUTTE LE DOMENICHE SERA

FOCACCIA DI RECCO E PIZZATA

FOCACCIA AL FORMAGGIO *

FOCACCIA ROSSA *

FOCACCIA AI 4 FORMAGGI *

FOCACCIA CON CRUDO *

8€

8€

10€

10€

PIZZATA ACCIUGHE E CAPPERI *

PIZZATA CON PANCETTA *

PIZZATA CON VERDURE *

PIZZATA CON SALSICCIA *

10€

10€

10€

10€

PIZZATA AI FUNGHI PORCINI * 10€

Con rosmarino

TAGLIATA DEL NEBRASKA 300g 25€

*

TAGLIATA DI POLLO 10€
Con rucola e Parmigiano Reggiano 30 mesi

Prodotto surgelato 

CIPOLLINE IN AGRODOLCE 4€

GLI ALIMENTI CONTRASSEGNATI DA                     CONTENGONO I RISPETTIVI  ALLERGENI
COME: GLUTINE, LATTE/LATTICINI,  UOVA, FRUTTA A GUSCIO, SEDANO, AGLIO, NOCI

COSTINE DI CERVO ALLA GRIGLIA 18€
Con composta di mirtilli



LE NOSTRE PROPOSTE

Dolci e Bevande

TIRAMISÙ 

ZUPPA INGLESE 

SEMIFREDDO ALLA VANIGLIA 

PANNA COTTA 

5€

5€

4€

4€

PANNA COTTA CON NUTELLA 4€

TORTA DI TAGLIATELLE 

TORTA DI CIOCCOLATO 

4€

4€

TORTA DI MELE CON CREMA PASTICCIERA 5€

BIRRA CHIARA ALLA SPINA *

PEPSI ALLA SPINA 2€ - 4€

LATTINE 3€

PICCOLA - MEDIA- GRANDE

2,5€ - 5€ - 10€

PICCOLA - MEDIA

COCA, FANTA, SPRITE, THE LIMONE O PESCA

AMARI *

GRAPPA BARRICATA

3-5€

5€

I NOSTRI DIGESTIVI

CAFFE AL TAVOLO / DECA 1,5€- 2€

CAFFE CORRETTO 2€

GLUTEN FREE

GLUTEN FREE

GLUTEN FREE

*

GRAPPA MORBIDA/SECCA * 4€

ACQUA 0.5 / 0.75 1.5€ - 3€

SUCCHI DI FRUTTA 3€ 

FIREAN SCOTCH WHISKY 6€
OLD RESERVE

GRAPPA DOPPIOSPIRITO 8€

CAOL ILA WHISKY 10€

GLI ALIMENTI CONTRASSEGNATI DA                     CONTENGONO I RISPETTIVI  ALLERGENI
COME: GLUTINE, LATTE/LATTICINI,  UOVA, FRUTTA A GUSCIO, SEDANO, AGLIO, NOCI



VINI ROSSI FERMI TOSCANI

GUIDALBERTO
"TENUTA SAN GUIDO" 

BRUNELLO DI MONTALCINO

LE DIFESE

"I PALAZZI" 

"TENUTA SAN GUIDO" 

CHIANTI CLASSICO RISERVA
“ROCCA DELLE MACIE”

VINI ROSSI FERMI PIEMONTESI

BAROLO 
"MASSOLINO" SERRALUNGA D'ALBA 

LANGHE NEBBIOLO DOC
ODDERO

BARBERA D'ALBA
ODDERO

VINI ROSSI FERMI

VINI ROSSI FERMI VENETI

VALPOLLICELLA 
AMARONE "CANTINA MASI" 

VALPOLLICELLA 
RIPASSO "TOMMASI" 

APPASSIMENTO DEL VALPOLICELLA

CLASSICO BIO "SPERI" 

50€

BOTTIGLIA

40€

40€

30€

45€

BOTTIGLIA

30€

25€

50€

BOTTIGLIA

30€

20€

MORELLINO DI SCANSANO
"CANTO MESSORI" 

18€

CHIANTI
GALLONERO "ROCCA DELLE MACIE" TENUTA SANT'ALFONSO 

15€

DOLCETTO D'ALBA
ODDERO

20€

VALPOLICELLA 15€

DOMINI VENETI

IL BRUCIATO (BOLGHERI)
“GUADO AL TASSO”

38€



VINI ROSSI FERMI TRENTINI

PINOT NERO
"PFITSCHER" ALTO ADIGE SUDTIROL DOC 

LAGREIN
"PFITSCHER" ALTO ADIGE SUDTIROL DOC 

VINI ROSSI FERMI FRANCESI

COTES D.RHONE BELLERUCHE ROUGE 
"SYRAH" 

25€

15€

BOTTIGLIA

BOTTIGLIA

20€

15€

20€

VINI ROSSI EMILIANI

LAMBRUSCO GRASPAROSSA
"ZANASI" CASTELVETRO

LAMBRUSCO SIG. CAMPANONE 

VINI ROSSI FRIZZANTI

VINI ROSSI FERMI SICILIANI

COTTANERA ETNA DOC 25€

BOTTIGLIA

NERO D'AVOLA 
"MONTEVERDI" 

15€

VINI ROSSI FERMI FRIULANI

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO    15€

BOTTIGLIA

VINI ROSSI IN CARAFFA 

SANGIOVESE GEOPHORA IGT
1/4 - 1/2 -  1  LITRO

LAMBRUSCO EMILIA "COLTIVA"
1/4 - 1/2 -  1  LITRO

3€ - 6€ - 12€

CARAFFA

3€ - 6€ - 12€

VINI ROSSI IN CARAFFA



VINI BIANCHI FERMI TRENTINI

“CANTINA D'ISERA”

MULLER TURGAU

VINI BIANCHI FERMI

BOTTIGLIA

10€

VINI BIANCHI FERMI SICILIANI
COTTANERA ETNA DOC 20€

BOTTIGLIA

VINI BIANCHI IN CARAFFA 
PIGNOLETTO “HOSTARIA COLTIVA”
1/4 - 1/2 -  1  LITRO

3€ - 6€ - 12€

CARAFFA

VINI BIANCHI IN CARAFFA

BOLLICINE VENETO

BOLLICINE

CALICE

PROSECCO DOC EXTRA DRY (BOTTER ITINERA) 4€

BOTTIGLIA

15€

VINI BIANCHI FERMI FRIULI

RIBOLLA GIALLA 20€

BOTTIGLIA

KIKE’ TERRE SICILIANE IGP (SAUVIGNON BLANC) 20€

VINI ROSATI FRANCESI

VINI ROSATI

BOTTIGLIA

COTES D.RHONE BELLERUCHE  
"SYRAH" 

15€

LAMBRUSCO DI SORBARA 15€
ZANASI

VINI ROSATI EMILIANI

VINI  BIANCHI PIACENTINI

MALVASIA DOLCE
"CANTINA MINETTI"   

10€



I  NOSTRI RUM BICCHIERE

RUM “DESIDERIO X.O” 8€

RUM “PLANTATION X.O” 10€

RUM “DON PAPA BAROKO“ 10€

ZACAPA “XO CENTE NARIO” 13€
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	VINI BIANCHI FERMI SICILIANI
	COTTANERA ETNA DOC
	KIKE’ TERRE SICILIANE IGP (SAUVIGNON BLANC)

	VINI BIANCHI FERMI FRIULI
	RIBOLLA GIALLA
	10€
	20€
	20€
	20€



	VINI BIANCHI IN CARAFFA
	VINI BIANCHI IN CARAFFA
	PIGNOLETTO “HOSTARIA COLTIVA”
	1/4 - 1/2 - 1 LITRO
	3€ - 6€ - 12€
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	PROSECCO DOC EXTRA DRY (BOTTER ITINERA)
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	Antipasti
	PER INIZIARE
	ANTIPASTI
	GNOCCO FRITTO E SALUMI
	GNOCCO FRITTO E FORMAGGI MISTI
	7€
	7€


	PIATTO PRINCIPALE
	GNOCCO FRITTO E SALUMI
	12€

	TAGLIERE SALUMI MISTI
	9€

	TAGLIERE FORMAGGI
	15€

	COPERTO

	2,5€


	Primi Piatti
	LE NOSTRE PROPOSTE
	CAPPELLACCI
	11€

	TORTELLI A SCELTA
	11€
	ERBETTA
	CONDIMENTI:
	PATATE


	CAPPELLETTI
	13€
	ZUCCA
	IN BRODO
	RADICCHIO
	CON LA PANNA
	PORRO
	**BIS/TRIS
	13€



	TAGLIATELLE AL RAGÙ
	9€
	**QUADRIS/CINQUIS
	16€



	TAGLIATELLE AI FUNGHI
	11€
	CONDIMENTI A PARTE:


	TAGLIATELLE BOSCAIOLA
	13€

	PAPPARDELLE AL RAGÙ DI CINGHIALE
	13€

	MACCHERONCINI AL TORCHIO
	11€

	TORTELLONI AI FUNGHI PORCINI
	12€

	RISOTTO FUNGHI PORCINI
	12€

	RISOTTO ALLA BOSCAIOLA
	13€
	GLI ALIMENTI CONTRASSEGNATI DA                     CONTENGONO I RISPETTIVI  ALLERGENI COME: GLUTINE, LATTE/LATTICINI, UOVA, FRUTTA A GUSCIO, SEDANO, AGLIO, NOCI



	Secondi e Contorni
	LE NOSTRE PROPOSTE
	SCALOPPINE DI POLLO
	9€

	ZUCCHINE PASTELLATE
	5€

	PATATINE FRITTE
	4€

	SCALOPPINE DI POLLO
	13€
	3€

	INSALATA VERDE/MISTA
	PORCHETTA AL FORNO
	10€
	4€

	VERDURE ALLA GRIGLIA
	TAGLIATA DI POLLO
	10€
	4€

	GIARDINIERA DI VERDURE
	4€

	CIPOLLINE IN AGRODOLCE
	TAGLIATA DI MANZO 250g
	18€
	TUTTE LE DOMENICHE SERA

	TAGLIATA DI MANZO 250g
	20€

	FOCACCIA DI RECCO E PIZZATA
	TAGLIATA DEL NEBRASKA 300g
	25€
	FOCACCIA AL FORMAGGIO *
	8€
	TARTARE DI MANZO PIEMONTESE 150g
	12€

	FOCACCIA ROSSA *
	8€
	10€

	FOCACCIA AI 4 FORMAGGI *
	COSTINE DI CERVO ALLA GRIGLIA
	18€
	10€

	FOCACCIA CON CRUDO *
	PIZZATA ACCIUGHE E CAPPERI *
	10€

	PIZZATA CON PANCETTA *
	10€
	10€

	PIZZATA CON VERDURE *
	10€

	PIZZATA CON SALSICCIA *
	10€

	PIZZATA AI FUNGHI PORCINI *



	Dolci e Bevande
	LE NOSTRE PROPOSTE
	TIRAMISÙ
	5€

	ZUPPA INGLESE
	5€

	SEMIFREDDO ALLA VANIGLIA
	GLUTEN FREE
	4€

	PANNA COTTA
	GLUTEN FREE
	4€

	PANNA COTTA CON NUTELLA
	GLUTEN FREE
	4€

	TORTA DI TAGLIATELLE
	4€

	TORTA DI CIOCCOLATO
	4€

	TORTA DI MELE CON CREMA PASTICCIERA
	5€

	SUCCHI DI FRUTTA
	3€

	I NOSTRI DIGESTIVI
	ACQUA 0.5 / 0.75
	1.5€ - 3€

	AMARI *
	3-5€

	BIRRA CHIARA ALLA SPINA *
	2,5€ - 5€ - 10€
	4€

	GRAPPA MORBIDA/SECCA *
	PICCOLA - MEDIA- GRANDE
	5€

	GRAPPA BARRICATA
	PEPSI ALLA SPINA
	2€ - 4€
	8€

	GRAPPA DOPPIOSPIRITO
	PICCOLA - MEDIA

	FIREAN SCOTCH WHISKY
	6€

	LATTINE
	3€
	OLD RESERVE
	COCA, FANTA, SPRITE, THE LIMONE O PESCA


	CAOL ILA WHISKY
	10€

	CAFFE AL TAVOLO / DECA
	1,5€- 2€

	CAFFE CORRETTO
	2€





